
РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 
ГРУППА ПК-33 

 

День 
недели 

Время 
занятий Дисциплина Ауд. День 

недели Дисциплина Ауд. 
П

он
ед

ел
ьн

ик
 

08.10-08.55 Экономические и правовые основы 
производственной деятельности 19 

Ч
ет

ве
рг

 

  

09.00-09.45 МДК 4.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из рыбы 23м Физическая культура с/з 

09.50-10.35 МДК 4.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из рыбы 23м МДК 3.1. Технология приготовления 

супов и соусов 23м 

10.40-11.25 МДК 4.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из рыбы 23м МДК 3.1. Технология приготовления 

супов и соусов 23м 

11.30-12.15 МДК 4.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из рыбы 23м МДК 3.1. Технология приготовления 

супов и соусов 23м 

12.35-13.20 
МДК 5.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы 
23м МДК 3.1. Технология приготовления 

супов и соусов 23м 

13.40-14.25 
МДК 5.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы 
23м МДК 7.1. Технология приготовления 

сладких блюд и напитков 23м 

14.30-15.15   МДК 7.1. Технология приготовления 
сладких блюд и напитков 

23м 

В
то

рн
ик

 

08.10-08.55 Безопасность жизнедеятельности 28м 

П
ят

ни
ца

 

МДК 7.1. Технология приготовления 
сладких блюд и напитков 23м 

09.00-09.45 Безопасность жизнедеятельности 28м МДК 7.1. Технология приготовления 
сладких блюд и напитков 

23м 

09.50-10.35 Экономические и правовые основы 
производственной деятельности 19 Физическая культура с/з 

10.40-11.25 Экономические и правовые основы 
производственной деятельности 19 

МДК 8.1. Технология приготовления 
хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий 
23м 

11.30-12.15 
МДК 5.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы 
23м 

МДК 8.1. Технология приготовления 
хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий 
23м 

12.35-13.20 МДК 5.1. Технология обработки сырья и 
приготовление блюд из мяса и домашней 23м МДК 8.1. Технология приготовления 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 23м 



птицы изделий 

13.40-14.25 МДК 6.1. Технология приготовления и 
оформление холодных блюд и закусок 

23м 
МДК 8.1. Технология приготовления 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 
изделий 

23м 

14.30-15.15 
МДК 8.1. Технология приготовления 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 
изделий 

23м 
МДК 8.1. Технология приготовления 

хлебобулочных, мучных и кондитерских 
изделий 

23м 

С
ре

да
 

08.10-08.55   

С
уб

бо
та

 

  
09.00-09.45     
09.50-10.35 Безопасность жизнедеятельности 28м   
10.40-11.25 Безопасность жизнедеятельности 28м   

11.30-12.15 МДК 6.1. Технология приготовления и 
оформление холодных блюд и закусок 23м   

12.35-13.20 МДК 6.1. Технология приготовления и 
оформление холодных блюд и закусок 23м   

13.40-14.25 МДК 6.1. Технология приготовления и 
оформление холодных блюд и закусок 23м   

14.30-15.15 Экономические и правовые основы 
производственной деятельности 

19   

 


